
「 ラ ・ ペ 」

贅沢
の

フレンチビュッフェ
１８年目にて初企画！

ぜ　　い　　た　　く

通常のグラスワイン ・ ボトルワインも取り揃えております 価格は全て税込価格となっております

地産地消の食材を中心に
約２０種類の秋の味覚を堪能！

メニュー例 

・ 白身魚、 イカ、 タコ、 海老の南フランス風　アクアパッツア仕立て

・ 国産鶏肉のコック オー ヴァン風

・ カラスミのペペロンチーノ＆国産牛挽肉のボロネーズ風

調理スタッフが最も美味しい状態でその場で切り分けます

・ 宮城県大河原町産もち豚ロース肉　青森県産林檎のソース

こちらの料理は熱々の一皿をお客様にサービスします

・ 女川町産帆立と海老のアメリケーヌソース　　グラタン仕立て

・ シャンピニオンのパイ包み　黒トリュフソース　

和牛ホホ肉の赤ワイン煮込みを添えて

９／１７( 火 ) ～２３( 月 )

御予約制　１日限定７組

１７ ： ３０～１８ ： ３０ ＳＴＡＲＴ（１２０分制）

大人　￥７,０００
小学生 ・ 中学生　￥３,５００ ／ 未就学児　無料

１週間限定

― フレンチビュッフェ 期間中限定 ―

品種別ワインビュッフェ
１００分飲み放題￥４,４００

スパークリングワイン ・ 白ワイン ・ 赤ワイン

３杯セット　￥２,０００

ビール、 白 ・ 赤ワイン、 ハイボール、 カクテル、 ソフトドリンク

１００分飲み放題 ￥２,０００

ソフトドリンク１００分飲み放題 ￥１,０００


